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Tiriamasis darbas
,Kodeéel maistas kvepia?”

Maistui patrauklumo suteikia jo kvapas, skonis, spalva. Daugeliui vartotojy labai svarbu valgant jausti
malony maisto kvapg. Todél maisto pramonéje neretai produktai yra praturtinami sintetiniais aromatais,
kurie gaminami i$ jvairiy organiniy junginiy. Naudojant skirtingus alkoholius ir karboksirtgstis, galima
pasigaminti jvairiy kvapniy esteriy, kurie natdraliai gaminami ir augaluose — bananuose, citrusiniuose
vaisiuose, obuoliuose, kriau$ése, salotose. Sios veiklos metu mokiniai pladiau susipaZins su maiste
naudojamais kvapniais priedais, pagamins kvapniy esteriy bei uzrasys jy gamybos chemines lygtis.
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Saltinis: https://hive.blog/hive-196387/@emiliomoron/the-esters-and-their-smells

Numatomi rezultatai:
1. Zinos organiniy junginiy sandarg, savybes ir taikyma.
2. Ugdysis supratimg apie maisto gamyboje naudojamus priedus.
3. Tobulins eksperimentinius darbo laboratorijoje gebéjimus.

Priemonés — elektriné kaitlenté, mégintuvéliai, cheminés stiklinés.
Medziagos — alkoholiai, karboksirligstys, demineralizuotas vanduo, ledas.

Klasé — 11-12 kl.

Mokiniy skaicius — iki 16 asmeny

Trukme — 2 val.

Kaina — 160 Eur
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